od. dgl. verarbeitet (,,abgebrannt’). Die Spiritusgesetzgebung
hat jedoch viele Weinbauer veranlafit, diesen Nebenbetrieb
aufzugeben. Intweder verkauften sie die Trester an Grofl-
brennereien oder verwendeten sie ohne Branntweingewinnung
zur Diingung der Acker oder Weinberge. 1936 ging man jedoch
wicder dazu iiber, die Trester zur Traubenkernslgewinnung
heranzuziclien. Nachdem eine Entkernungsmaschine dhnlich
der italienischen und eine Vortrocknungsanlage entwickelt
warel, in der die Kerne bis zu eineun bestimmten Feuchtigkeits-
gehalt getrocknet werden konnen und somit keiner Ver-
schimmlung oder gar Verrottung ausgesetzt sind, machte es
die IMauptvereinigung der deutschen Weinbauwirtschaft zu-
nichst den im Rheingan und Rheinhessen ansissigen Winzern
zur Pflicht, die Trester zu einemn entsprechenden Preis den von
den 6rtlichen Dienststellen der Weinbauwirtschaft bestimmten
Stellen zum Verkauf anzubicten. Diese iibernahmen die Int-
kernung und dic Weiterleitung der vorgetrockneten Kerue
an die fiir die Iintslung der Kerue bestimmte Olmithle. Ob-
wohl bei diescin Grofversuch weder die Friihtrauben- noch
die Vorlesenernte und auch nicht alle Orte der genannten
Weinbaugebiete erfaBit werden konnten, wurden dennoch
bereits 400001 Traubenkerndl gewonnen'). 1938 wurden
dann von den Winzerorganisationen mit staatlichen Zu-
schiissenn  weitere Iintkernungs- und Vortrocknungsanlagen
angeschafft und Fntkernungsstellen eingerichtet. Von 250
Entkernungsstellen wurden 1933 3600 t Xerne angelicfert
nnd aus diesen durch Iixtraktion 153,2 t Rohdl bzw. 107,5 t
Speisedl gewonnen't), Die Hxtraktionsriickstinde wurden
zur Beimischung zum Viehkraftfutter verwendet und in den
Handel gebracht?s).

Zur gleichen Zeit wurden jedoch auch Versuche durch-
gefithrt, die zu einer Gesamtverwertung der Tranbeun-
trester auch in Deutschland fiithren sollten??). Diese Versuche
befalliten sich zunachst mit der Temperatursteigerung bei der
Ialdenlagerung!®) und der durch sie bedingten Ausheute-
steigerung. Dicse wurde bestitigt, gleichzeitigz aber auch
festgestellt, dafl in Abhidngigkeit von der auf die Kerne ein-
wirkenden Temperatur und der Dauer der Idinwirkung nicht
allein der Auflockerungsgrad der Kerne, sondern auch eine
Iydrolyse der Triglyceride steht, so daf3 Ole gewonnen werden,
die einen lohen Gehalt an frejen Fettsiuren und dement-
sprechend eine Qualitatsverschlechterung aufweisen. Der
zusatzliche Gewinn an 01 wird daher durch hihere Raffinations-
kosten wieder wettgemacht, so dafl die Haldenlagerung der
Trester, obwohl sie in Frankreich seit Jahren mit Trfolg
durchgefithrt wird, nicht als. eine Verbesserung angesehen
werden kann.

Weitere Versuche crgaben, dafl das ,,Abbrennen’ der
Trester seltbst unter ungiinstigsten Bedingungen ohne jeden
Finflul auf die Traubenkerne und damit auch auf die Be-
schaffenheit des Ols selbst ist. Die Untersuchung der Kerne
nach einer Weinstein- bzw. Alkoholgewinnung und anschlieBen-
der dreimomnatiger Tagerung ergab folgende Werte:

Kerne bzw., Kerunole aus

WeiBweintrester ' Rotweintrester

Feuchtigkeitegehalt der Kerne ... .0 L TH29 6,79%
Olgehalt der Kerne .......... 11,699, 11,042
Siurezahl des Ols ............... 2,73 3,76

Gehalt an freien Fettsduren im Ot . . 1,369, 1,88,
Crehalt Jes Ols an Neutralfett ................. 08,61 08,12%

Offenbar erfahren die Kerne wiahrend dieser Zeit eine
ausgesprochene Konservierung, die eine Verrottung der Kerne
und damit ein Ansteigen des Gehalts an freien Fettsiuren
im Ol verhindert. AuBerdem sind die Kerne gegen Ver-
schimmlung weitaus widerstandsfahiger. ¥s werden Ole
gewonnell, die qualitativ als beste Traubenkernéle bezeichnet
werden kénnen.

An Weinstein kéuneun nach Frimbgen®) aus 100 kg

Rotweintrester 0,95 kg und aus 100 kg Weillweintrester
2,81 kg Calcimmntartrat gewonnen werden. Aus 30000 kg
Trester wurden insgesamt etwa 500 kg Calcimmtartrat

(-=1,66%,) gewonien.

™y H, Thaler, Mikeokosmos 82, 160 {10391, besclnviibt Jen mikroskopisciien Nuchweis
von Traubenkernschrot in Olkuchen.

%) Die Temperaturcn in Jen MHalden steigen z T, bis auf 80° und betragen nach drei-
monatiger Lagerung i, D, bnmor noch 4%, obwohll die Hulden im Freien stehen und
withrend des Winters recht tiefen Temperaturen ausgesetzt sind,

**) Wein u. Rebe 22, Nr. 11, 247 {1940].

Dric Clenie

Sadalry 1942 Nr d5i 1y

Dic Alkoholausbeute betrug bei den roten ‘Frestern
pro 100 kg 2,881, bei den weilen pro 100 kg 3,21 L.

Dic Trester konuen daher ghne weiteres nach dem Ab-
pressen des Mostes einer Weinstein- bzw. Alkoholgewinnung
unterworfen und anschlicBend die T'raubenkerne nach dem
Abtrennen und Trocknen aunf Traubenkernél verarbeitet
werden. Die verbleibenden Tresteranteile sollen dann ilirerseits
einer Taldeulagerung zwecks Humusdiingergewinnung
unterworfen werden.

Schlieflichi enthalten frische Traubenkerune laut folgender
Aufstellung noch 4—359) Tannin:

Feuelitigkeit .. 9 -2 Tannin
[S) P 1) 209 Cellulost
Kohlenhydrate .......... ... S 129% Protein
Pentosane . ...... ... ... ... Toue Asche ..o oL
Soweit die von uns durchgefiibrten ILaboratoriutus-

versuche zur Beurteilung der Giite der erhaltenen Tanniu-
extrakte heraugezogen werden komnen, diirfen diese als durch-
aus befricdigend angesehen werden. Werden die nach der
Ol- bzw. Tanninextraktion verbleibenden Schrotanteile it
Phosphor-Schwefelsdure aktiviert und anschlieBend vorsichtig
crhitzt und verkollt, so wird ein granuliertes Pulver aus-
gezeichneter Adsorptionsfihigkeit erhalten, das mit den
iiblichen Aktivkolhlen durchaus vergleichbar ist.

Die Gesamttresterverwertung in der vou R. Frimbgen
vorgeschlagenen und von uns durch entsprechende Versuche
als fiir durchaus durchfiihrbar zn bezeichnenden IForm wiirde
demnach nach folgendem Schema verlaufeu:

\\'eimlrnuben

Trester
50000 v

|
1. Most
2.5 Mio, Il

|
2. Weinstein
833 ¢

|
3. Alkohol

15000 hl
I
Lntkernung
_l
Sehalen, Kitnie Kerne
u. Stiele 10000 1
ITaddenlagerung
Schirat
4. Humus-
dilnger |
5. Traubenkern- 6. Tannin- 7. Aktiv-
61 extrakt kohle
100t GRS 3000 ¢

Die gleichzeitig in deumr Schemma angegebenen Ausbeuten
sind auf Grund unserer Berechnungen eingesetzt und stellen
zunichst Hochstwerte dar; inwieweit die Ausbeuten erreicht
werden bzw. errcicht werden konnten, mufl daliingestellt
bleiben.

Die bisher auf dem Gebiet der Gesamittiresterverwertung
geleistete Arbeit zeigt jedoch deutlich, dall es auch in Deutsch-
land moglich ist, die gesamten Trester zweckentsprechend zu
verarbeiten und dadurch der deutschen Wirtschaft wertvolle

Rohstoffe zuzufithren, Eingeg. 1. Scptember 1941, [A. 84.]

Berichtigung.

,yMathematische Erlduterungen der Zeitgleichung fiir die Be-
rechnung der Oxydationsgeschwindigkeiten von NO zu NO .

Herr Schawrer, Ludwigshafen, hat mich darauf aufmerksam
genacht, daf sich in meine Abhandlung, diese Ztschr. 54, 161 10411,
Beispiel 16, eine Unklarheit eingeschlichen at. Unter Oxydationszeit
ist in der Arbeit stets die fiir gleichen prozentuulen Umsatz ndtige
Zeit zu verstehen; sie ist umgekehrt proportional dem Quadrat der
Konzentration. Die Oxydationsgeschwindigkeit jedoch, d. h. dx/(lt,
ist der 3. Potenz der Konzentration direkt proportional. Wenn bei
Schuftan und meigem Beispiel 16 am Schluf gesagt wurde, die Ge-
schiwindigkeit sei dem Quadrat der Konzentration proportional, so
ailt das nicht fiir dic absolute Geschwindigkeit dx/dt, sondern fiir dic
(relative) auf den umgesetzten Anteil bezogene Geschiwindigkeit
dx/dt-1/c, wobei s gleichgiiltig ist, ob dic momentane oder mittlerce
durchschnittlichie Geschwindigkeit genieint ist. P Perktold.
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